Laiterie Coopérative de SAINTE-MERE-EGLISE

CHEF-DU-PONT (Manche)
Tél, 2 & Chef-du-Pont - C/c. Paris 815-96
Adr. Télégr. : Coopérative Ste-Mére-Eglise

BEURRES PASTEURISES
FPEOEE B FROMAGES : EDAM et GOUDA
HEI[I.EI.IEBEU “MILOR ” fabriqué selon la technique hollandaise
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LAITERIE COOPERATIVE DE SAINTE-MERE-EGLISE ET DU COTENTIN
a CHEF.DU.PONT (Manche)

In ]:-u'r|1' assex souvenl des merveilles de 1o oo | Sitnde dans la partie du Cedertin, au milive dis
jreration i I'étranger pour e, |uncr||:|P occasion | pras et riches paturages dont rf""‘“'F" est mordinle
s'en présente, on signale comme il convient les ini- | ment réputé, placte par aillewrs en bordure de In
tiatives Horissantes qui dans ced ordre d'idées, ont | grande voie ferrée de Cherbourg & Paris, ell2 a
v le jour dans le département de la Manche, cionme, des =es deébuts des Tacilivés exceplinnnell=s
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Mere-Eglise, doit OCCUREET I |1]|||:|- toute spécinle, Touteloia, pour arriver & une affaive de cetie
pour cette excellente raison qulelle est 1o plus | importance, Uinitiative e lo sagesse de ceux gui
importante des laileries cooperatives de France o | I'ont eotcue devaien joucr un rile primordial, qu'il
peut-fire méme de Ewrope Occidentale, | econviendrait de ne pas oublicr.
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La I".'m.-lln;"r.u.u'.-.-' de  Swinte-Mére Exlise  draine
aujourdhui la presque-totalitd de la r~|'-;-|||-'1iur| |ai-
tiere sur un rayon de 12 kilométres

Créde il v a vimgt-cing ang, avec quarante adhd

rents, elle s'est acorue progressivement, au premie
icul-

leurs. La i'ht'..'al1'| sonmis 4 =on achion comprend

janvier 1936 elle groupail plos de 700

10000 vaches et l.'|l.1l.|lll' il.ll.ll'. en #1¢, en iraite dans
["usine plus de TOU000 litees de lait.
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cet qui est véritablement un chifire record dont L
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mise penl dre fere o Jusie titre.

Ce qui fait peut-étre o caractérisiique In plas
curieuse de o If_.-.-mlln.-"rrj.u'r'-' de .":ru'.lrru---”ﬁn--.f-:g.ﬁ'sr_
clest que, loin d'aveir 8¢ congue dans sa forme
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Fonidée en 1909 au capital de 180,000 francs,
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de 4 ou 5 millions. La différence mesure ellor
:'.'I.|II1:[r|I avee lenacild 4|I'Er|u's celle dale,

Le processus de aceroissement est dailleurs
extrémement simple, puisque, de par ses statuts, le
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Préparation des ferments lactiques

UNE INSTALLATION ULTRA-MODERNE

M

mme on le pense, 'ap;

cillage |‘r|sf|||
de ln plus moderne enheeption. On s'est d'aillewnrs

insgaire pour le crfer des méthodes dansises, Ac-

llement : ri|||| ferémeuses  dibitant  ensemble
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nluminiom de 2501 litres chacune, pour la matu
rotiom el la erdme, constituent les piees pssentiel-
lez de ot outillage spicial de Tabrication,
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a0 LA FRANCE BCONOMIQUE ET FINANCILHE

Les fabrications journalitres de la eoopérative
de Sainte-Mére-Eglise, se répartissent comme suil §

A) Créme fraiche 1.MHD [itres
B) Beurre de créme posteorisé ... . 2000 kiles
) Caséine séehéz pour matidres plas-

£, 111 1 R E vesnmnaces 1900 kilos

Lz personnel uiilisé d'une fagon constanie, alieint
quacante personnes. Mentionnons i ce sujet que des
maisons vuveitres propres of confortables ont &6
dtablies, qui Facilitent beaucoup le recrutement de
la main-deuvre,

En e qui concarng i r:||:ri:|Lli:||| du ]mur:’{‘,
domt en a vu Vimportance, nous n'aurons rien de
spéuial & sigaler, 51 ce n'Est que automatisme des
apitrations 8 Hé pousst s loin el que la proprend
In plus méticuleuse régne d'un bout & Dautre du
travail,

Notons cependant que le Leurre de 1o Coopéra-
tivee est fabriqué avee de la créme préalablement
pazleurizee, ¢ ensemencd: ensuile avee un ferment
Iurli.qun‘.' ﬁp-l,.':l::i||'||:-.n"||:r|1 stlectionnd par I*Instinae
Pasteur.

Cette fagon de faire donne ao beurre une pite
jaune, longue et homoegéne, el un arbme exquis o
délicar qui earnctérise le beurre Sainte-Mére,

(:hal[ur matin, le beurre est I‘.-.ijquf: et emballé

aussitdl dans des paniers de 10 kilos, caisses de 25
kilos ou filts de 50 kilos, puis expédié sur Paris,
et les prands centres de consommation, par wagons
.':Hll]H‘rI'lh.'s1 |.|1:-I'|t |:| |:|.i!|.':rj:' n:-nEN':rnlil.l' (53] |'|rn]:|:r;|:':
lire.

LA CASEINERIE

Muais en marge de la laiterie on ne saurait omet-
Ire de parler de lo costinerie.

Clest Putilisation du et lait prlir la fabrication
de la casdine. On sait que cette substance sert de
mulitre premicére i oune foule diindustries et que
la !II."IIEII,I'II:I.A." e oesl RIeE jll‘|||l:lr1.:|.l'|tl.". Celle caséine-
rie, dlinstallation moderne, poscide 10 cuves de
1400 fitres chacune ¢l 2 séchoirs ulira-rapides qui
ent retenn fout particulidrement notre attention,

Au tofal la Latterie crm.m"n.r!fm' de Sainte-Heére-
Eglise, nous parait comme particulitrement bien
L-c;mpri_q*. Elle fait honneur & |‘t‘::=ilrit "assaciabion
this agriculteurs frangais si déerids par ailleurs, et
i Pesprit réaliste de ses fondatenrs ainsi qu'a la
prande activitdé de ceux qui en assument avee aulos
rilé la direction.

Le beurre Sainte-Mére a oblenu les plus hautes
récompenses. En 1932 au Concours Général Agri-
eole de Paris il o été classé = Le meillewr fenrre de
France, depuis 1933 il est hors coneours.
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